Herzlich Willkommen im Restaurant
des Wittelsbacher Golfclubs

Sehr verehrte Mitglieder und Gaste,
wir freuen uns,
Sie in unserem Restaurant begriien zu diirfen.

Die Kiiche ist von | 1:30 Uhr bis zur letzten Bestellung um 21:00 Uhr fiir Sie da,
danach gibt es noch leckeres Kaltes.
Das Kiichenteam um David Zoll wird Sie begeistern,
gleich ob mit einem frisch zubereiteten Tagesgericht oder einem der Klassiker.
Zu gutem Essen gehort natiirlich auch der richtige Tropfen.
Omid Alimi hat feinste Spirituosen, Weine & Alkoholfreies zusammengestellt.

Suppen
Fladlesuppe mit Barlauch «esorx
Feine Gemuserauten s & Schnittlauch 7,1
Gazpacho Andaluz ¢+
Geeiste Tomaten Paprikasuppe mit Gurke v | Orangenol & Knusper 7,2

Klassische franzosiche Fischsuppe (gebunden) wxhseio
Sauce Roullie @nernn & Croutons Vorspeise 8 Hauptgang 17,5

schnelle Kleinigkeit

Bruschetta ..«
Drei gerostete WeiBbrote mit Tomatensalsa & Basilikum | Salatboquette snerrm
6,9

Portion Humus (KichererbsenThahinaCreme) .,
gerostets WeiBbrot w. | Olive & Zitronendl
6,9

Alle Preise verstehen sich inklusiver der Mehrwertsteuer und in €.
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Vorspeisen

Angemachtes Rindertatar
mit Spiegelei v & dunklem Malzbrot w.» 16,9
auch als Hauptgericht mit Spiegelei v~ & knusprigen belgischen Pommes .1 24,1

Carpaccio vom bayrischen Bullen
LimonenVinaigrette cux | Champignons & Rucola «u | frisch gehobelter Parmesan ¢ 14,2

Caesar Salad in Original Dressing coner

Romanasalatherzen | Croltons s | Parmesan Vorspeise | 1,9 Hauptgang 16,2

GroBer gemischter Salat der Saison

French Dressing sner | Kirschtomaten & Croutons «.s | gerostete Kerndl o 16,3
+ gebratene Streifen von der Putenbrust . 51
+ gegrillter Halloumi mit Zazikki w. 48

Hauptgerichte

Hausgemachte Semmelknodel vom Azubi

Gebratene Pfifferlinge & Champignons in Rahm uarnux | Beilagensalat snernm 19,5

Cremiges Lauchrisotto «uu»

Sautierter roter Rettich & ButterGemuse ¢+ | Safran 18,9

Kross gegrilltes Loup de Merfilet ¢

Saftansauce cuonency | gegrilltes mediterranes Gemise e | RosmarinKartoffel ¢ 24,4

Wiener Schnitzel vom Kalb ...y mit Preiselbeeren ¢ | Zitrone

mit hausgemachtem lauwarmen KartoffelGurkenSalat mit Radiserl'n enerum 28,8
mit Belgischen Pommes 26,8
mit gemischtem knackigem Salat der Saison enerum 28,8

Feiner Hackbraten mit Ei wxuus
Cremige RahmSauce wxnus | MandelBroccolie «1n & Kartoffelpliree ¢ 18,9

Alle Preise verstehen sich inklusiver der Mehrwertsteuer und in €.




Unsere Klassiker, fiir den kleinen Hunger

Paar Wienerle (.| mittelscharfer Senf, | Brez'n w, 8,5
2 Stiick WeiBwiirste (9.10H) | suBer Senf (I)| Brez'n (Ag) 8,9

SC hinkenKaseToast (AaFHIN)
Mayonnaise enerny | Hinterschinken g.iong | Emmentaler & Toastbrot w.s 4,5
+ Beilagen Salat BNEFHLN) 5,5

WeiBe Currywurst vom Metzger Stockle (.iony
“Wittelsbacher Curry Sauce” ¢ | knusprige Pommes 13,9

Bayrischer Wurstsalat « 14,1
Regensburger (.cr & SenfDressing x| gekochtes Eiw, rote Zwiebeln & EssigGurken | Brot «,
Als Schweizer Edition, mit feinem Emmentaler ¢ +2

Drei feine Matjesfilets mit HausFrauenSauce ¢
ApfelDiIICornichonsSauce (BNEFHIN) | Salatbouquet (8,N,E.F,H,I,NJ)| ButterKartoffeln (AaFH) |7,8

Pasta Arrabbiata (pikant) erenx
Pasta s | Peperoni & Tomate | Rucola | Parmesan ¢ 14,2

Pasta Amatriciana (AaFEHK)

Pasta (Au,N)l Speck 10 & Tomate | RUCO|a(H,u<)| Parmesan ¢ |4,9
Dessert
Espresso Affogato Eiskaffee ., 6,9 | Eisschokolade » 7,2
Espresso | Vanilleeis ¢~ 5,6 Zwei Vanilleeis #v | geschlagene Sahne ¢
Kugel EiS (EN.EGAq) 2,3 Portion Sahne ") |,2
Kugel Sorbet ( Cassis | Maracuja | Zitrone ) 2,3
+ Prosecco ¢ 6,9
+ Eierlikor v, VWodka, oder mit anderem guten ,,Stoff 8,9

Ofenfrischer Kaiserschmarrn e
ca. 25 min Wartezeit
mit Zwetschgenroster  oder mit Apfelmus 14,9

Tipp aus unserer Konditorei: Unsere Kuchen des Tages an der Theke! 4,3

N= Eier, C= Fisch, B= Krebstiere, F= Milch, H= Sellere, }= Sesamsamen, K= Schwefeldioxid und SulphiteD= Erdnilsse, M= Weichiere, I= Senf, E= Sojabohnen,
A= glutenhalige Getreide (Aa= Weizen, Dinkel ,Khorasan- Weizen, Ab= Roggen, Ac= Gerste, Ad= Hafer), L= Lupine, G= Schalenfriichte (Ga= Mandeln, Gb= Haselniisse, Ge= Walniisse, Gd= Cashewniisse, Ge= Pekaniisse,
I Farbstoffe E100-E180, 2 Konservierungsstoffe E200-E219, E230-E235, E239, E249-E252, E280-E285, E1 105, 3 Antioxi E310£321, 4 E620-£635, 5 E220£228
6 geschwiirzt Eisensalze E579, ES85, 7 Stoffe zur Oberflichenbehandung E901-E904, E912, E914, 8 Siistoffe E950-E952, E954, E957, E959, 8a Andere SiiBungsmittel E420, E421, E953,E965, E967 bei Aspartam zudem: enthdlt eine Phenylalaninquelle, 9 Stabilisator E338, E341, E450, E452 mit
Phosphat, 10 fir mit 10a fiir MilcheiweiB mit Milcheiwei, 10b fiirFleischerzeugnisse: Eiklar mit Eiklar, 10c fir Flischerzeugnisse: Sahne, |1 fiir Getréinke: Koffein koffeinhaltg
I 1a fiir Getrénke: Chinin, | Ib fiir Getrénke: TTauri

Alle Preise verstehen sich inklusiver der Mehrwertsteuer und in €.




Unsere Spezial Gerichte

Pasta mit toskanischer Sauce ¢

Rind, Porchetta, Kartoffel, Kapern, Oliven und Kirschtomaten | Parmesan ¢
16,1

Lammhaxe aus dem Ofen mit Schmorjus uuxn
Bunte Bohnen s & RosmarinDrillinge uaruw

Fiinf Niirnberger vom Grill ony«s
KrautSalat mit Senf & Kartoffelpiiree «»
14,1

Rosa gegrillte Entenbrust mit Preiselbeerjus cunuxn
gebrateneSchitakepilze, Karotten «» & HerzoginKartoffeln pann
24,5

Ofenkartoffel mit Krauterquark u.:u«s
Salat der Saison in French Dressing @nesny
16,9
+ gebratene Streifen von der Putenbrust s
51
+ gegrilltes mediterranes Gemise ¢
+4

Bei der Hitze, der Klassiker, unser Bananasplit

Movenpick Creme Vanilla Eis & Schokoladeneis,
frischen Banane und geschlagene Sahne mit Schokoladensauce, garniert mit Mandelblattchen
8,9

Lauwarmes Pistazienkiichlein mit fliissigem Herz
Eingelegter Rhabarber & Mandarinen)oghurteis
92,6

Hausgemachtes OrangenParfait (halbgefrorenes Eis) v«
mit MokkaSchokoladensauce » & eingelegte Holunderbeeren vom Platz «»
8,9

Cremiges Kokosnusseis in der halbierten Kokosnussschale ¢,
mit AnanasMangoChutney «» & Honighippe wno
9,5

Alle Preise verstehen sich inklusiver der Mehrwertsteuer und in €.




