Herzlich Willkommen im Restaurant
des Wittelsbacher Golfclubs

Sehr verehrte Mitglieder und Gdste,
wir freuen uns,
Sie in unserem Restaurant begriiBen zu diirfen.

Die Kiiche ist von | 1:30 Uhr bis zur letzten Bestellung um 20:30 Uhr fiir Sie da.

Das Kiichenteam um David Zoll wird Sie begeistern,
gleich ob mit einem frisch zubereiteten Tagesgericht oder einem der Klassiker.
Zu gutem Essen gehart natiirlich auch der richtige Tropfen.
Omid Alimi hat feinste Spirituosen, Weine & Alkoholfreies zusammengestellt.

Suppen

Pilzessence mit Portwein 1.0
Coppa di Wittelsbach & Wurzelgemuse w..p| Schnittlauch 7,3

Bayrische Kartoffelcremesuppe .50
Wienerle (.0 | Creme fraiche » & Barlauchol Normal 7 GroBB 14,3

Spargelcremesuppe i1
Schnittlauch ¢x // geschlagene Sahne ¢« // Orangenal 7,3

Buddha Bowl (KELEH)
knackiger Salat, Quinoa, Edamame, Avocado, Paprika,
Tomate, Hummus, Kichererbsen, Gurke, Frihlingszwiebel
hausgemachtes Mango—Chili Dressing
15,2

Putenbruststreifen vom Grill s+ 5,1
Bunter Spargelsalat mit Tomate @nesy+ 9,1
Gebackener Parmesan ey (4 Stk) + 4,8

Alle Preise verstehen sich inklusiver der Mehrwertsteuer und in €.
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Vorspeisen

Bruschetta (AaFK)
Drei gerostete WeiBbrote mit Tomatensalsa & Basilikum | Salatboquette sncrrun

Gebeizter Lachs, gratiniert auf StangenSpargel u:uxc
Hollandaise // Salatbouquet // FrenchDressing snernm 17,5

Carpaccio vom Meisterschinken i
mit Spargel, Biervinaigrette .0, Schnittlauch & Meerrettichg 14,5

Klassischer Spargelsalat (BNEEHLN)
Gehacktes Ei »// Croutons w5 // Radieserl & Schnittlauch // Chiffonade 16,5

Frisch gedampfte Edamame im Bambuskorbchen ¢
mit Meersalz & einen Hauch von Chili 49

Sechs Burgunder Schnecken .+ in Cassolette | Knoblauchbutter ¢ & Baguetteu, 12,6

Angemachtes Rindertatar
mit Spiegelei v & dunklem Malzbrot w.s 16,9
auch als Hauptgericht mit Spiegelei v & knusprigen belgischen Pommes . 24,1

Feldsalat in Kiirbisdressing e
Marinierte Rote Beete & gerostete Kerne | gepickelte Radieserl | herzhafter Hirtenkase
Vorspeise 13,5 Hauptgang 19,1
Grof3er gemischter Salat der Saison
French Dressing anern | Kirschtomaten & Crodtons «.» | gerostete Kerndl o 16,3
+ gebratene Streifen von der Putenbrust . 51

Hauptgerichte

Portion Spargel aus Schrobenhausen

Sauce Hollandaise v oder geklarte Butter  // PetersilienKartoffeln ¢ 24,5
+ einem kleinen Wiener Schnitzel ...~ // Preiselbeeren « // Zitrone 12,9
+ einer Portion gerauchertem & gekochtem Schinken (o) 8,7
+ Putensteak (1 10g) vom Grill ¢ mit Krauterbutter ¢y 9,9

Gegrilltes Saiblingsfilet mit QuinoaKnusper .cqy
RauchPaprikaSauce w.ry | cremiges LauchRisotto & eingelegte Schnittlauchbliten 26,8

Wiener Schnitzel vom Kalb ..y mit Preiselbeeren | Zitrone
mit Belgischen Pommes 26,8
mit gemischtem knackigem Salat der Saison snerum 28,8

Alle Preise verstehen sich inklusiver der Mehrwertsteuer und in €.
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Unsere Klassiker, fiir den kleinen und den groBen Hunger

Paar Wienerle (I0,HJ)| Mittelscharfer Senf(u | Brez'n (Aq) 8,5
2 Stiick WeiBwiirste (9.10H) | SuBer Senf (I)| Brez'n (Ag) 8,9

SchinkenKaseToast ¢
Mayonnaise enernm | Hinterschinken .iong | Emmentaler » & Toastbrot e 4,5
+ Beilagen Salat enermm 55

Bayrischer Wurstsalat «
Regensburger .o & SenfDressing x| gekochtes Eiwn, rote Zwiebeln & EssigGurken | Brot «
14,1
Gerne auch mit vegetarischer Lyoner n: +1

Als Schweizer Edition, mit feinem Emmentaler »+2

Weille WildeCurrywurst vom Metzger Stockle (i
“Wittelsbacher Curry Sauce” ¢.) | knusprige Pommes w1y 13,9

Pasta Arrabbiata (pikant) erenx
Pasta s | Peperoni & Tomate | Rucola | Parmesan ¢ 14,2

Pasta Amatriciana u.eqv

Pasta «.~ | Speck & Tomate | Rucola t | Parmesan ¢ 14,9
Dessert

Espresso Affogato Eiskaffee ., 6,9 | Eisschokolade 7,2

Espresso | Vanilleeis ¢ 5,6 Zwei Vanilleeis ¢y | geschlagene Sahne ¢

Kugel Eis (FNEGAa) 2,3 Portion Sahne ®) |,2

Kugel Sorbet (Himbeere | Cassis | Maracuja | Zitrone) 2,3
+ Prosecco ¢ 6,9
+ Eierlikor v, VWodka, oder mit anderem guten ,,Stoff 8,9

Tipp aus unserer Konditorei: Unsere Kuchen des Tages an der Theke! 4,3

Frische marinierte Erdbeeren mit SchussGrandManier

Vanilleeis | geschlagene Sahne | Minze 92,8

Hausgemachtes Nougatparfait mit Amarenakirschen& Haselnussboden vy
Eingelegte Mango « | knuspriger Crumble «. 8,9

Crema Catalana . mit Sorbet auf Schokoladen Erde ¢ 9,5
Kross karamellisierter Vanilleflan mit Orange

Alle Preise verstehen sich inklusiver der Mehrwertsteuer und in €.
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Ofenfrischer Schweinebraten mitKnusperKruste .,
TegernseerBiersauce wrnucs | abgeschmolzene KartoffelKnodel w5 mit Schnittlauch &
SpeckKrautsalat «io
17,50
Absolute Empfehlung fir davor und danach, das U-Boot mit
TegernseerBier «) & Enzianschnaps aus dem schonen Bayerrn
5,90

Crépinette von Frischkdse & hausgebeiztem Anislachs i)
mit SpargelOrangensalat in MangoChilliDressing «wus
und Granatapfelkernen
17,5

Drei feine Matjesfilets mit HausfrauenSauce
ApfelDillCorichonsSauce ey | Salatbouquet enerning | ButterKartoffeln g
17,6

Gratinierte Polenta (AaFnH))
Ofengemuse mit Aubergine, Paprika & Zucchini
16,9

Frische Spinatnudeln vy
In Spargelrahm, eigene Einlage, Paradaiser & Sauerampfer,
frisch gehobelter Pecorino Romana
17,9
+ Garnelen ¢5 9,5
+ Beilagensalat enerrun 5,3

Mit Kase gefiillter Semmelknodel oy
Feiner Pilzrahm poxnune | Fruhlingslauch & Kirschtomate, | Beilagensalat snerium
18,9

Klassisches Tiramisu unai
Mocca | Loffelbisquit | Mascarponencreme
& Uberraschung
10,5

Alle Preise verstehen sich inklusiver der Mehrwertsteuer und in €.




