Herzlich willkommen im Restaurant
des Wittelsbacher Golfclubs

Sehr verehrte Mitglieder und Gaste,

wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant begriiBen zu diirfen.
Die Kiiche ist von | 1:30 Uhr bis zur letzten Bestellung um 2| Uhr fiir Sie da.
Von 15:00 bis 17:30 Uhr verwohnen wir Sie mit einer kleinen Karte.

Zu gutem Essen gehart natiirlich auch der richtige Tropfen.
Frau Fleischmann hat zusammen mit Experten flir Sie eine Auswahl
feinster Weine zusammengestellt, die Sie begeistern werden.

Das Herz, zur Kalten Jahreszeit mit spanischer Sonnenwirme,
geht liber den Magen

Olivas «
Eingelegte grine Oliven

Albondigas en salsa (otrHk)
Hausgemachte Rindfleischballchen | pikante TomatensoBe 4,9

Gambas al ajillo )
Gambas im heien Olivendl | Knoblauch und Chili 11,9

Patatas bravas caseras
Hausgemachte Kartoffelecken | pikanter KnoblauchDip 4,9

Platten von Spanischen Spezialititen ...

Pata Negra (extra Nussig ...) 80 g auf Melone 12,5
Dips

Aioli - Knoblauchcreme @arink 1) 1,2
Salsa Rosso — Tomatendip (H) 1,2

Pan al ajillo (.p
Gerostetes Brot | Knoblauch | Olivenadl 3,9




Vorspeisen , Salate & Suppen

Gegrillter Slowakischer Kaise, () leicht gerauchert mit Preiselbeeren,
dazu ein groBer gemischter Salat der Saison
Frenchdressing gnerrin | Kirschtomaten & Radieserl | gerostete Kerndl (g 16,9

Lauwarmer Ofenkiirbis mit herbstlichen Gewiirzen
Fetakase | gerostete Kurbiskerne & Feldsalat in Kernoldressing | Cranberrys 13,5

Angemachtes Rindertatar (x
mit Spiegelei vy & dunklem Malzbrot (.p 15,2
auch als Hauptgericht mit Spiegelei & knusprigen Pommes 18,9

GroBer gemischter Salat der Saison nerHIN)

Frenchdressing snerHikN) | Kirschtomaten & Radieserl | gerostete Kerndl () 11,9
+ gegrillte Streifen von der Putenbrust 5 43
+ ca. 140 g gebratene Streifen vom Rinderfilet 14,9

Essence von der Kalbshaxe mit Portwein (qfEH,K)
Leberspatzle @q1,10£N) | VWurzelgemuse (H) 5,9

Steinpilzcremesuppe @aofeH LK)
Wourzelgemuse ) & Portwein «) | Petersilie (1) 5,9

Hauptgerichte

GroBe Backkartoffel mit Krauterquark (.-

Salat in Frenchdressing snerH kN | Kirschtomaten & Radieserl 14,9
+ gegrillte Streifen von der Putenbrust .5 42
+ ca. 140 g gebratene Streifen vom Rinderfilet 14,9

Rotbarsch als Backfisch (.crnm
Remoulade & Zitrone &rHik) | DillRahmGurkensalat «p & Schnittlauchkartoffeln 18,3

KalbsrahmgulaschgafrHix e
Klassisch abgeschmeckt | ButterSpatzle mit Petersilie aornH) 18,9

Rib Eye von der bayrischer Farse p.rHix/e
Krauterbutter ¢rHik | mediterranes Grillgemuse () | Belgische Pommes (H) 26,3

24 Stunden geschmorte Rinderbacke @.fHix 5
Schmorjus ErHik | glacierte PastinakenKarottengemuse () | OlivenKartoffelplree ¢y 23,9

Schweinebraten von der Schulter -solange der Vorrat reicht- a.rHxf)
Biersauce @srHik e) | Blaukraut peekenm) | abgeschmolzene Kartoffelknodel adrH) 15,9

Koschinger Kasekrainer aus Wildschwein, Damwild & Reh mit Emmentaler (11044
KartoffelGurkenRadieschensalat &rH,k) a0 | Meerrettichk) & mittelscharfer Senf « 10,9




Unsere Klassiker fiir den groBBen & kleinen Hunger

2 Stiick WeiBwiirste von der Metzgerei Stockle (,i0+,) | SiBer Senf ) | Brez'n xg 6,8

Ein Paar Wienerle (5,104 | Mittelscharfer Senf () | Brez'n (g 5,9
Bayrischer Wurstsalat (1« | gekochtes Ei i~ | Brot g 9,8
In der Schweizer Ausfiihrung, mit Kase .kp 10,2

SchinkenKaseToast (rHiN)
Mayonnaise gnEefHIN | Hinterschinken (s,i0+x | Emmentaler 5 & Toastbrot (. 3,5
+ Beilagensalat (Hknp 4.9

Matjes nach Hausfrauen Art @erixn)

Matjes (¢ | Apfel, Zwiebel, Cornichons, Dill & Joghurt | Petersilienkartoffeln () 14,5
Gebraunter Leberkas (.10r) | Senf () | Spiegelei (N) 7,7
Wi iener Schnitzel x.rn | Preiselbeeren (3) | Zitrone 15,6
Beilagen zur Wahl:  + KartoffelGurkenRadieschensalat &fH.ik) 4,7
+ Gemischter Salat @NEFHIN) 49
+ Belgische Pommes () 49

Pasta Arrabiatta (.reHi
Pasta @anN) | Pepperoncini & Tomate | Rucola (Hix) | Parmesan 9,9

Pasta Amatriciana (.rEHK)
Pasta @a.n) | Speck (+1,10n & Tomate | Rucola Hik) | Parmesan 10,9

Wilde weiBBe Currywurst (1,106FH,)

"Wittelsbacher Curry Sauce” &fHyy) | Belgische Pommes () 9,9
Bei Gedeckianderung berechnen wir einen Aufschlag von 1,6

N= Eier, C= Fisch, B= Krebstiere, F= Milch, H= Sellerie, |= Sesamsamen,
K= Schwefeldioxid und SulphiteD= Erdniisse, M= Weichtiere, |= Senf, E= Sojabohnen,
A= glutenhaltige Getreide (Aa= Weizen, Dinkel ,Khorasan- Weizen, Ab= Roggen, Ac= Gerste, Ad= Hafer)
L= Lupine, G= Schalenfriichte (Ga= Mandeln, Gb= Haselniisse, Ge= Walniisse, Gd= Cashewniisse, Ge= Pekaniisse,

| Farbstoffe E100-E180, 2 Konservierungsstoffe E200-E219, E230-E235, E239, E249-E252, E280-E285, EI 105,
3 Antioxidationsmittel E310-E32 1, 4 Geschmacksverstdrker E620-E635, 5 Schwefeldioxid/Sulfide E220-E228
6 geschwarzt Eisensalze E579, E585, 7 Stoffe zur Oberfldchenbehandlung E901-E904, E912, E914, 8 SiiBstoffe E950-E952, E954, E957, E959, 8a Andere SiiBungsmittel E420, E421, E953,E965,
E967 bei Aspartam zudem: enthdilt eine Phenylalaninquelle, 9 Stabili E338, E341, E450, E452 mit Phosphat, 10 fiir Fleischer: isse: Nitritpokelsalz - mit Nitritpokelsalz, |0a fiir
Fleischerzeugnisse: MilcheiweiB mit MilcheiweiB3, 10b fiir Fleischerzeugnisse: Eiklar mit Eiklar, |0c fiir Fleischerzeugnisse: Sahne,
11 fiir Getrdnke: Koffein koffeinhaltig! | a fiir Getrdnke: Chinin, | Ib fiir Getrénke: Taurin

Alle Preise verstehen sich inklusiver der Mehrwertsteuer und in €.



