Herzlich willkommen im Restaurant
des Wittelsbacher Golfclubs

Sehr verehrte Mitglieder und Gaste,

wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant begriiBen zu diirfen.

Die Kiiche ist von | 1:30 Uhr, bis zur letzten Bestellung um 20 Uhr fiir Sie da.
Von 15:00 bis 17:30 Uhr werktags verwohnen wir Sie mit der Nachmittagskarte.

Zu gutem Essen gehort natiirlich auch der richtige Tropfen. y
Frau Fleischmann hat fiir Sie eine Auswahl AESS
feinster Weine zusammengestellt, die Sie begeistern werden!

1/2 ofenfrische Ente
Orangensauce @qerHk) | ApfelBlaukraut ¢erHk) | abgeschmolzene Kartoffelknodel ok
26,5

1/4 ofenfrische Bauerngans (nur auf Vorbestellung)

Orangensauce ¢aerHk) | ApfelBlaukraut aerHk) | abgeschmolzene Kartoffelknodel pqrx)
37

Suppen

Doppelte Kraftbriihe von der bayrischen Mastente (. reHik)
Fladle 4arn) | Wurzelgemiise ) 5,9

Steinpilzcremesuppe @4.crH.K)
Wildschweinschinken (1.10+) & Rostzwiebeln (g 6,3

Curryschaumsiippchen @qcerHix
Knusprige Gyosa @.rHe & Erdnusse () 6,1



Vorspeisen & Salate

Gegrillter Slowakischer Kase, () leicht gerdauchert mit Preiselbeeren,
dazu ein groBBer gemischter Salat der Saison

Frenchdressing @nerrin | Kirschtomaten & Radieserl | gerostete Kerndl (g 16,9

Lauwarmer Ofenkiirbis mit herbstlichen Gewiirzen
Fetakase | gerostete Kurbiskerne & Feldsalat in Kernoldressing nerHikN) | Cranberrys 13,5
Feine Spanferkelsiilze ¢H,.1,10x
Meerrettich () | Salatbouquet gnEFH KN & Blaue Triiffelkartoffelchips () 14,9
Pastete von Wildschwein & Hirschriicken (i,i08crH,)
Lauwarme RumZwetschgen @nerHikn | Wintersalat & FrenchDressing gNerH kN 14,9
Angemachtes Rindertatar (x
mit Spiegelei N & dunklem Malzbrot (ep 15,2
auch als Hauptgericht mit Spiegelei v & knusprigen Pommes (H) 18,9
Grof3er gemischter Salat der Saison @nerHIN)
Frenchdressing @enerHikn | Kirschtomaten & Radieserl | gerostete Kerndl (g 11,9

+ gegrillte Streifen von der Putenbrust .5 43

Hauptgerichte

Gegrillte Scheiben vom Serviettenknodel @#oreHiny) in Rahm
Sauce von Egerlingen, Pfifferlingen & Champignons @efH,e | Beilagensalat nerH kN 16,9
Kross gegrilltes Adlerfischfilet x.cqH)
Safransauce (arHio | Paprikarisotto erHk) | glacierte Karotten & Petersilie kaqrnH) 23,9
Pulled Pork &+ im LaugenSesambun ()
BBQ Mayo @nerHin Speck .10k | Blaukrautsalat k) | Tomate & gepickelte Gurke ()
mariniertes Salatbouquet & rote Zwiebeln @nEeFHIN) 13,9
Geschmorte Kalbshaxe @orH,ix/E)
Truffeljus aaerHik | RahmWirsing & Wurzelgemuse ) | Kartoffelplree ¢+, 27,3
Rosa gegrillter Hirschriicken (ofH.x e
Kirschjus aegrHik) | RosenkohlSchwarzwurzel ¢ | Kirbiscreme ¢+ 26,3
Hirschgulasch (ofHi ke
In kraftiger Sauce | Preiselbeeren & Schmand k) | Spatzle @a.rn) 18,5
Confierte Lammbhiifte @orH, ke
Estragonsauce (arH,ke | BohnenCassoulet (k) | Herzoginkartoffeln arn) 21,4




Unsere Klassiker fiir den groBBen & kleinen Hunger

2 Stiick WeiBwiirste von der Metzgerei Stockle (504 | SuBer Senf ) | Brez'n xg 6,9
Ein Paar Wienerle ¢,i0+,) | Mittelscharfer Senf () | Brez'n g 5,9

SchinkenKaseToast (rHiN)
Mayonnaise @nefHiN) | Hinterschinken (g,i0+x | Emmentaler 5 & Toastbrot . 3,6

Matjes nach Hausfrauen Art @erixn
Matjes (¢ | Apfel, Zwiebel, Cornichons, Dill & Joghurt | Petersilienkartoffeln ¢ 14,5

Wilde weiBBe Currywurst (1,106FH,))
"Wittelsbacher Curry Sauce” ¢rH,y) | Belgische Pommes 1) 9,9

Paar Kasekrainer aus Wildschwein, Damwild & Reh mit Emmentaler 1,10+

Speck Sauerkraut @rHik) | Meerrettich « & mittelscharfer Senf () 13,9
Wiener Schnitzel x.rn | Preiselbeeren (3) | Zitrone 15,6
Beilagen zur Wahl: + Gemischter Salat gnEFHIN) 49

+ Belgische Pommes () 49

Pasta Arrabiatta (.reHi
Pasta @.N) | Pepperoncini & Tomate | Rucola (k) | Parmesan () 9,9

Pasta Amatriciana (oreHK)

Pasta @anN) | Speck (H.1,10n & Tomate | Rucola k) | Parmesan 10,9
Bei Gedeckanderung berechnen wir einen Aufschlag von 1,6

N= Eier, C= Fisch, B= Krebstiere, F= Milch, H= Sellerie, |= Sesamsamen,
K= Schwefeldioxid und SulphiteD= Erdniisse, M= Weichtiere, |= Senf, E= Sojabohnen,
A= glutenhaltige Getreide (Aa= Weizen, Dinkel ,Khorasan- Weizen, Ab= Roggen, Ac= Gerste, Ad= Hafer)
L= Lupine, G= Schalenfriichte (Ga= Mandeln, Gb= Haselniisse, Ge= Walniisse, Gd= Cashewniisse, Ge= Pekaniisse,

| Farbstoffe E100-E180, 2 Konservierungsstoffe E200-E2 19, E230-E235, E239, E249-E252, E280-E285, EI 105,
3 Antioxidationsmittel E310-E32 1, 4 Geschmacksverstdrker E620-E635, 5 Schwefeldioxid/Sulfide E220-E228
6 geschwarzt Eisensalze E579, E585, 7 Stoffe zur Oberfldchenbehandlung E901-E904, E912, E914, 8 SiiBstoffe E950-E952, E954, E957, E959, 8a Andere SiiBungsmittel E420, E421, E953,E965,
E967 bei Aspartam zudem: enthdilt eine Phenylalaninquelle, 9 Stabili E338, E341, E450, E452 mit Phosphat, 10 fiir Fleischer: isse: Nitritpokelsalz - mit Nitritpokelsalz, 10a fiir
Fleischerzeugnisse: MilcheiweiB mit MilcheiweiB, 10b fiir Fleischerzeugnisse: Eiklar mit Eiklar, |0c fiir Fleischerzeugnisse: Sahne,
11 fiir Getrdnke: Koffein koffeinhaltig! | a fiir Getrdnke: Chinin, I Ib fiir Getrénke: Taurin

Alle Preise verstehen sich inklusiver der Mehrwertsteuer und in €.



