Herzlich Willkommen im Restaurant
des Wittelsbacher Golfclubs

Sehr verehrte Mitglieder und Gdste,
wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant begriiBen zu diirfen.

Die Kiiche ist von | 1:30 Uhr bis zur letzten Bestellung um 20:30 Uhr fiir Sie da.

Unser Kiichen-Team um David Zoll wird Sie begeistern,
gleich ob mit einem frisch zubereiteten Tagesgericht oder einem der Klassiker.
Zu gutem Essen gehort natiirlich auch der richtige Tropfen.
Omid Alimi hat feinste Spirituosen, Weine & Alkoholfreies zusammengestellt,
die Sie begeistern werden.

Suppen

Doppelte Kraftbrithe vom Wittelsbacher Wild u.c.
Barlauchfladle vom Azubi ¢eni| VWurzelgemuse «) 7,3

Kartoffelcremesuppe mit Majoran @.zrix
WildeBratwurst (.01 | Schnittlauch & Crolitons 7,2

Spargelcremesuppe s+
Schnittlauch ¢x // geschlagene Sahne ¢ // Limonenal 7,3

Spargel

Portion Spargel aus Schrobenhausen (Hof Schwarzbauer)
Sauce Hollandaise w0 oder geklarte Butter ¢ // PetersilienKartoffeln ¢ 24,5

+ einem kleinen Wiener Schnitzel ..~ // Preiselbeeren « // Zitrone 11,9
+ einem Teller geraucherter & gekochter Schinken (o« 8,7

{\\ + gegrilltes Lachsfilet mit Honig & SojaKaramell ey 1,9
° o+ pochiertes Rochensteak mit Zitrone & Kapern ¢+ 12,5

Rosa Kalbstafelspitz (kalt aufgeschnitten) snerum
Meerrettich x & Meersalz // gebratener Spargel
& Kirschtomaten «» // BarlauchDrillinge ¢ 19,5

Alle Preise verstehen sich inklusiver der Mehrwertsteuer und in €.
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Vorspeisen & Salate

Drei gegrillte Jakobsmuscheln gy
Gepickelter Blumenkohl «.» | FenchelFregolaSarda pasnuo 17,4

Terrine von Mozzarella & Tomate wruuce an Wildpastete w0
Gepickelte rote Zwiebeln «s | SalatBouquet in Balsamicodressing ¢y 14,5

Gebeizter Lachs, gratiniert auf Stangenspargel .1«
Hollandaise // Salatbouquet // FrenchDressing snerum 17,5

Klassischer Spargelsalat (BNEEHLN)

Gehacktes Ei // Croutons s // Radieserl & Schnittlauch // Chiffonade 16,5

Lauwarmer Brotsalat

Mariniertes Antipasti «s | gehobelter Parmesan » | Rucola & Radicchio ey 12,9
+ Pikante Salami (1,10, HF) 2’|

Hausgemachte Falafel ;:«« mit ChipotleDip geu
Marinierter Feldsalat in orientalischem SesamDressing @nerniny | Berberitzen & Radieserl 15,4

Angemachtes Rindertatar .
mit Spiegelei v & dunklem Malzbrot s 16,9
auch als Hauptgericht mit Spiegelei v & knusprigen belgischen Pommes 24,1

Caesar Salad in Original Dressing (GBNEFH)
Romanasalatherzen | Croltons s | Parmesan Vorspeise | 1,5 Hauptgang 15,1

GroBer gemischter Salat der Saison

Frenchdressing snesuim | Kirschtomaten & Crodtons w. | gerostete Kerndl ¢ 15,3
+ gegrillte Streifen von der Putenbrust 51
Hauptgerichte
Gebundene Boillabaise e Vorspeise 14,5 Hauptgang 25,9

Salzwasserfische wrruce | Safrangemiuse | kraftige Rouille erryo

Hausgemachte BarlauchPasta
Spargelrahm wnis | halbgetrocknete Kirschtomaten | Parmesan ) | Beilagensalat enerun 19,9

Pastrami von der Lammhﬁfte(Aa,F,H,u,E)
Grune Pfefferjus rnuxe | glaciertes Karottengemiuse ¢ | Zweierlei Petersilienwurzel ¢1)23,5

Wilde weiBBe Currywurst aus der Eigenen Jagd (..o

“Wittelsbacher Curry Sauce” | knusprige Belgische Pommes .y 13,9

Wiener Schnitzel vom Kalb (.:v | Preiselbeeren ¢ | Zitrone 19,7

Beilagen zur Wahl:  + gemischter Salat gnernun 9,5
+ Belgische Pommes 54

Alle Preise verstehen sich inklusiver der Mehrwertsteuer und in €.




Unsere Klassiker, fiir den kleinen und den groBen Hunger

2 Stiick WeiBwiirste (9.10H) | SuBer Senf (I)l Brez'n (Aa) 8,9

SC hinkenKaseToast (AaFHIN)

Mayonnaise enerniw | Hinterschinken s.ionx | Emmentaler ¢ & Toastbrot (e 4,3
+ Beilagensalat BNEFHIN) 55

Drei feine Matjesfilets ¢
RoteBeeteApfelCorichonssauce enernuny | Salatbouquet ¢xy | BarlauchKartoffeln gy 18,5

Pasta Arrabbiata (AaFEHK)
Pasta «.v | Peperoni & Tomate | Rucola | Parmesan ¢ 14,2

Pasta Amatriciana u.eqv

Pasta «.~ | Speck & Tomate | Rucola t | Parmesan ¢ 14,9
Dessert

Espresso Affogato Eiskaffee ., 6,9 | Eisschokolade (7,2

Espresso | Vanilleeis ¢ 5,6 Zwei Vanilleeis ¢vs | geschlagene Sahne ¢

Frische marinierte Erdbeeren u.~
Vanilleeis v // geschlagene Sahne ¢ // Minze 9,8

Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern ...y
lauwarme glacierte SafranAprikosen ««~| MangoJoghurteis ¢xe 10,8

Ofenfrischer Kaiserschmarrn soiney
ca. 27 min Wartezeit

mit Zwetschgenroster « oder mit Apfelmus 14,9
Kugel EiS (ENEGAq) 2,3
Portion Sahne ¢ 1,2
Kugel Sorbet (Cassis | Maracuja | Zitrone) 2,3
+ Prosecco ¢ 6,9
+ Eierlikor v, VWodka, oder mit anderem guten ,,Stoff 8,9
Tipp aus unserer Konditorei: Unsere Kuchen des Tages an der Theke! 4,3
Bei Gedeckanderung berechnen wir einen Aufschlag von 1,9

N= Eier, C= Fisch, B= Krebstiere, F= Milch, H= Sellerie, J= Sesamsamen, K= Schwefeldioxid und SulphiteD= Erdnisse, M= Weichtiere, I= Senf, E= Sojabohnen,
A= glutenhaltige Getreide (Aa= Weizen, Dinkel Khorasan- Weizen, Ab= Roggen, Ac= Gerste, Ad= Hafer), L= Lupine, G= Schalenfriichte (Ga= Mandeln, Gb= Haselniisse, Ge= Walniisse, Gd= Cashewniisse, Ge= Pekanilsse,
I Farbstoffe E100-E180, 2 Konservierungsstoffe E200-E219, E230-235, E239, E249-E252, E280-E285, E1105,
3

E310-E321, 4 E620-E635, 5 ioxic E220-£228
6 geschwarzt Eisensalze ES79, ES8S5, 7 Stoffe zur Oberflichenbehandlung E901-E904, E912, E914, 8 SiiBstoffe E950-E952, E954, E957, E959, 8a Andere SiiBungsmittel E420, E421, E953,E965, E967 bei Aspartam zudem: enthdt eine Phenylalaninquelle, 9 Stabilisator E338, E341, E450, E452 mit
Phosphat, 10 fiir Fleischerzeugnisse: Nitritpokelsalz mit NitritpGkelsalz, 0a fiir Fleischerzeugnisse: Milcheiwei mit Milcheiwei, 10b fiir Fleischerzeugnisse: Eiklar mit Eiklar, |0c fiir Fleischerzeugnisse: Sahne, |1 fiir Getréinke: Koffein koffeinhaltig

Il fir Getrénke: Chinin, | 1b fir Getrénke: Taurin

Alle Preise verstehen sich inklusiver der Mehrwertsteuer und in €.




